
Horno en piedra 
refractaria

.

Inimitable en concepción, El horno más ancho”108cm” y meno profundo “41 cm”con 
características de ahorro Energético “desde 3,7 kw a camara de coccion. Ideal: Fácil 
horneamento y recogida de los productos, potencia gestionable según producción. 
Proyectado para la elaboración y cocción de varios productos , Versátil en su uso , 
personalizable según la más exigencia. En el horno Compact se puede añadir el nuevo 
sistema que permite usar el horno sin una salida de humo, eliminando los olores excesivo

. 

ECO 
COMPACT 



Características COMPACT DOBLE COMPACT

Temperatura de ejercicio C° 0 - 450 0 - 450

Alimentación (volt) 230 - 400 230 - 400

Potencia KW | BTU/hr | kcal/h 4,4 8,8

Potencia resistencia techo (W) 2200 2200 

Potencia resistencia solera (W) 2200 2200 

Medidas externas (cm W x D x H) 130X50X40 108X41

Medidas internas (cm W x D x H) 108X41X16 108X41X16

Medidas del embalaje (cm W x D x H) 135X70X50 135X70X80

Peso (Kg) 80 125

Capacidad
3 pizza 35-36 cm
4 pizza 27 cm
Pizza metro

6 pizza 35-36 cm
8 pizza 27 cm
Pizza metro



NO INCLUIDO!
● Servicio técnico a domicilio
● Reconocimiento de imperfecciones o daños causados por el transporte: SI SE ACEPTA LA MERCANCÍA SIN 

REVISIÓN PREVIA

Descuento / OfertasPRE VENTA
● 5% compra con instaladores
● Oferta personalizada Con  compra“Set todo 

incluido”
● Puesta en marcha Virtual 

INCLUIDO EN GARANTÍA1 AÑO
● Reembolso incidencia técnica 21  € hora (maniobra técnica)
● Servicio Técnico en ns taller gratuito
● Apoyo Técnico

Atención Cliente +34/935083702 
MADRID-BARCELONA

www.pizzadlr.com  www.hornosdlr.com info@pizzadlr.com
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